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Eggs Benedict - Dolce Style 16,00 €

Pochiertes Bio-Ei, geriducherter Lachs auf
Sauerteigbrot, Champagner—Hollandaise,
junger Spinat, rosa Pfeffer, Sriracha-Mayo.

Poached organic egg, smoked salmon on
sourdough bread, champagnc hollandaise, baby
spinach, pink pepper, sriracha mayo.

Add-ons: Triiffel / Truftle +5,00 €|
Kaviar / Caviar (10g) +19,00 €

Triiffel—Riihrei 23,00 €
Mit Sauerteigbrot, Schnittlauch,
schwarzem Triiffel und Kaviar.

With sourdough bread, chives, black trufﬂe and caviar.

Uova Strapazzate con 19,00 €
Scampi & Avocado

Sanft geriihrte Bio-Eier, gebratene
Scampi in Zitronen-Olivensl, Avocado-
Ficher, rosa Pfeffer, Babyspinat.

Softly scrambled organic eggs, sautéed scampi in lemon

olive oil, avocado fan, pink pepper, baby spinach.

Mediterran 16,00 €
Riihrei mit Feta-Kiise, Tomaten, Paprika,
Champignons, Kalamata-Oliven.

Scrambled eggs with fem cheese, romatoes, bell
peppers, mushrooms, Kalamata olives.

Shakshuka 18,00 €

Hausgemachte, 24 Stunden cingekochte
Tomatensauce, Feta-Kise, Chili und pochierte Eier.

Homemade romato sauce (slow-cooked for 24

hours), feta cheese, chill and poached eggs.

Classic Spiegelei 10,00 €
Drei Spiegeleier auf Sauerteigbrot.
Three fried eggs on sourdough bread.

Add-ons: Bacon & Schnitclauch +4,50 € | Tomate
+2,50 € | Riucherlachs +5,50 € | Scampi (Stk) +5,50 €

Avocado Lovers 17,00 €

Egg Benedict auf Sauerteigbrot mit
Guacamole und Parmesanflocken.

Egg Benedict on sourdough bread with
guacamolc and parmesan ﬂakes.

Bauernfriihstiick 18,00 €

Klassisch mit Bratkarcoffeln, Riihrei,
Beef Bacon und sauren Gurken.

Classic style with fried potatoes, scrambled

eggs, beef bacon and pickles.

Serviert mit einem kleinen Beilagensalat & Olivenél.
Served with a small side salad & olive oil.

Scampi & Avocado 16,00 €
Gebratene Scampi, Avocado,
Frischkiise, rosa Pfeffer, Dill.

Sautéed scampi, avocado, cream cheese, pink pepper, dill.

Ei & Trﬁffel 18,00 €

Bio-Riihrei, frischer Spinat, frisch gehobelter
schwarzer Triiffel, Parmesan-Spiine.

Organic scrambled eggs, fresh spinach, freshly
shaved black truffle, parmesan shavings.

Classic Egg Cheese Toast 13,00 €
Fluffiges Milchtoast, Rithrei, Cheddar &

Mozzarella, Butter-Honig-Mayo, Signature-Sofie.

Fluffy milk toast, scrambled eggs, cheddar &

mozzarella, butter-honey-mayo, signature sauce.

Avo Bacon Deluxe 15,00 €

Avocado, Bacon, pochiertes Ei, Frischkise,
Microgreens, auf Wunsch mit Chili—Honig.

Avocado, bacon, poached egg, cream cheese,
microgreens, with chili-honey on request.

Smoked Salmon Royale 18,00 €
Riihrei, Frischkise, Riucherlachs, Dill-
Zitrone, Kapern, rosa Pfeffer, Kaviar.

Scrambled eggs with cream cheese, smoked salmon,
dill-lemon, capers, pink pepper, caviar.

Salmon Teriyaki Avocado Bowl 17,00 €
Lachs, Sushi-Reis, Avocado, Edamame,

Algensalat, Sesam, Lauch, Soja-Dressing.

Salmon, sushi rice, avocado, edamame, seaweed

salad, sesame, lecks, soy dressing.

Chicken Teriyaki Bowl 15,00 €
Hihnchenbrust, Sushireis, Broccoli, Avocado, Gurke.

Chicken breast, sushi rice, broccoli, avocado, cucumber.



Inkl. Heiflgetrink (auch Matcha, Chai, Schokolade).

Incl. hot drink (also Matcha, Chai, Chocolate).

Dolce Coffee Break
Kuchen / Cake

Tiramisu Break

Soufflée Moment
Schokoladensouftlé / chocolate soufflé

Pancake Treat
French Toast Treat

Dolce for Two
(Pancakes/French Toast + 2 Drinks)

Frische Crepes
Mit belgischer Schokolade und Bananen.

With Belgian chocolate and bananas.

French Toast

Mascarpone, Honig, Beeren, Walniisse,
Mandeln, Vanillesauce.

Mascarpone, honey, berries, walnuts,
almonds, vanilla sauce.

Porridge
Mit Apfel-Zimt, Vanille und Beeren.

With apple—cinnamon, vanilla and berries.

Classic Pancakes

Mit frischem Obst, Ahornsirup
oder Nuss-Nougat-Creme.

With fresh fruit, maple syrup or hazelnut cocoa cream.

Eiweillschock

Mit Beeren, Niissen und Honig.

With berries, nuts and honey.
Tiramisu
Schokoladensoufflé
Profiterol Bianco

Kuchen / Cake

8,50 €

10,50 €

11,50 €

13,50 €

14,50 €

24,00 €

9:50 €

11,50 €

8,50 €

10,50 €

8,50 €

7250 €
8,50 €
6,50 €

5,50 €

Sushi-Reis / Sushi rice

Focaccia

Spiegelei / Fried egg

Brotkorb / Bread basket
Gekochtes Ei / Boiled egg
Mortadella

Riucherlachs / Smoked salmon
Buttercroissant

Scampi (Stk) / Scampi (per piece)
Marmelade / Seasonal jam
Beef-Bacon
Nuss-Nougat-Creme

Fetakiise / Feta cheese
Sauerteigbrot / Sourdough bread

Kalamata-Oliven / Olives

5,50 €

3,50 €

350 €

6,50 €

2,50 €

350 €

4,50 €

3,50 €

5,50 €

2,50 €

3,50 €

2,50 €

3,50 €

2,50 €

2,50 €



Orangensaft
Karotten—]ngwer—SaFt
Ingwer—Shot

Griiner Smoothie
Hafermilch, Spinat,

Apfel, Banane
Beeren-Bananen-Smoothie
Hafermilch, Medjool-

Dattel, Banane, Beerenmix

Detox Greens

Griiner Apfcl, Feldsalat,
Petersilie, Sellerie

Immun Booster

Karotte, Ingwer, Griiner Apfel

Roots
Rorte Bete, Karotte,

Ingwer, Griiner Apfcl

Coca Cola
Coca Cola Zero

Fever Tree

Tonic Water; Soda Water;
Bitter Lemon; Ginger Ale;
Grapefruit; Ginger Beer
Vaihinger Siifte

Apfel; Orange; Rhabarber;
Maracuja

Saftschorle

Aqua Morelli Sill; Sprudel
Aqua Morelli Scill; Sprudel

03l

031

03l

031

03l

03l

03l

0,21
021

0,21

03l

03l

0,21

0,71

6,50
8,50

3,00

8,50

8,90

8,50

8,50

8,50

4,00

4,00

450

4,00

4,00

8,50

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Flat White

Espresso Corretto

Heifle Schokolade

Chai Latte

Matcha Lacte

Frische Minze Ingwer Tee
Tee verschiedene Sorten
Aufschlag fiir Hafer-,
Mandel- oder Sojamilch

Lugana

Riesling Spiess

Gran Passione

Primitivo

Pinot Grigio Rosato

The Pale

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Glas
Tasse
Tasse
Glas
Glas

Glas

0,21

0,21

12,00

10,00

10,00

12,00

11,00

11,00

Alle Preise inkl. MwSt. / All prices include VAT.

Champagner

Crémant

Prosecco

Negroni

Pifa Colada

Classic Mojito

Margarita

Cosmopolitan

Porn Star Martini
Espresso Martini

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda Water
Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Soda
Water und frische Limette
Lillet Wild Berries

Lillet Vermouth, Crémant,
Soda Water oder Tonic
Water, Beeren

Mimosa
Champagner, Orangensaft

Velvet Mandarine
Amalfi Zitrone, Mandarine,
Crémant, Soda Water

Bellucei Funky Pink
Grapefruit, Rhabarber,
Crémant, Soda Water
Hugo

St. Germain Elderflower
Likor, Gin, Prosecco, frische
Limette, Soda Water, Minze

Bellucci Florale

Martini Bianco alkoholfrei,
Holundersirup, Fevertree
Tonic Water

Hugo Florale
Holundersirup, frische
Minze, Ginger Ale

o1l
o1l

o1l

18,00
10,00

9,00
16,00
15,00
15,00
15,00
15,00
15,00
15,00

13,00

13,00

14,50

18,00

14,50

14,50

13,00

11,00

11,00



